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CERTIFICATE COURSE IN FOOD BEVERAGE

[´Éä³ý ----3 iÉÉºÉ]

(BEÚòhÉ MÉÖhÉ----100)

¡Úòb÷ ¤Éä́ ½þ®úäVÉäºÉ (ÊlÉ+®úÒ -1)

1. BEòÉ ´ÉÉCªÉÉiÉ =kÉ®äú Ê±É½þÉ :----

(+) ¤ÉnùÉ¨É ÊºÉ®{Éú iÉªÉÉ®ú Eò®úhªÉÉºÉÉ`öÒ ±ÉÉMÉhÉÉªÉÉ ºÉÉÊ½þiªÉÉSÉÒ ªÉÉnùÒ tÉ.

(¤É) Ê{ÉºiÉÉ ÊºÉ®{Éú iÉªÉÉ®ú Eò®úhªÉÉºÉÉ`öÒ ±ÉÉMÉhÉÉªÉÉ ºÉÉÊ½þiªÉÉSÉÒ ªÉÉnùÒ tÉ.

(Eò) EìòËxÉMÉ.

(b÷) ºC´ÉÉì¶É

(<÷) +É®ú. +Éä.

(¡ò÷) EòÉ¤ÉÉæxÉä]äõb÷ ¤Éä́ ½þ®äúVÉäºÉ.

(MÉ÷) {ÉäªÉ iÉªÉÉ®ú Eò®úhªÉÉºÉÉ`öÒ ±ÉÉMÉhÉÉªÉÉ EòSSªÉÉ ¨ÉÉ±ÉÉSÉÒ ªÉÉnùÒ tÉ.

(½þ) xÉÉìxÉ-+±EòÉä½þÉäÊ±ÉEò ¤Éä́ ½þ®äúVÉäºÉ.

(ªÉ÷) +±EòÉä½þÉäÊ±ÉEò ¤Éä́ ½þ®äúVÉäºÉSÉä nùÉäxÉ |ÉEòÉ®ú ºÉÉÆMÉÉ.

(®ú÷) ºÉ®ú¤ÉiÉ.

2. JÉÉ±ÉÒ±É{ÉèEòÒ EòÉähÉiªÉÉ½þÒ nùÉäxÉSÉÒ  |É¶xÉÉÆSÉÒ =iiÉ®äú Ê±É½þÉ :----

(+) Eìò]õ®úÓMÉ ´ªÉ´ÉºÉÉªÉÉiÉ ¡Úòb÷ +ìhb÷ ¤Éä́ ½þþ®äúVÉäºÉ±ÉÉ (+zÉ ´É {ÉäªÉÉÆxÉÉ) EòÉªÉ ´ÉÉ´É +É½äþ ?

(¤É) =tÉäVÉEòiÉÉ Ê´ÉEòÊºÉiÉ Eò®úhªÉÉEòÊ®úiÉÉ ¡Úòb÷ +ìhb÷ ¤Éä́ ½þ®äúVÉ (+zÉ ´É {ÉäªÉä) ¨É½þk´ÉÉSÉÒ

¦ÉÚÊ¨ÉEòÉ Eò¶ÉÒ PÉäiÉÉiÉ ?

(Eòú) ¡ò®ú¨Éäx]äõb÷÷ +ÉÊhÉ xÉÉìxÉ-¡ò®ú¨Éäx]äõb÷÷ ¤Éä́ ½þ®äúVÉäºÉ¨ÉvÉÒ±É ¡ò®úEò º{É¹]õ Eò®úÉ.

3. EòÉähÉiªÉÉ½þÒ nùÉäxÉSÉÒ =kÉ®äú Ê±É½þÉ :----

(+) ËºÉlÉä]õÒEò VªÉÖºÉäºÉSÉä |ÉEòÉ®ú ºÉÉÆMÉÚxÉ EòÉähÉiªÉÉ½þÒ BEòÉ ÊºÉÆlÉäÊ]õEò VªÉÖºÉSÉÒ ®äúÊºÉ{ÉÒ ({ÉÉEòEÞòiÉÒ)

Ê±É½þÉ.

(¤É) ¡Úòb÷ +ìÊb]õÒ´½þºÉẤ É®ú Ê]õ{É Ê±É½þÉ.

(Eòú) VªÉÚºÉ BCº]ÅìõõC¶ÉxÉºÉÉ`öÒ EòÉähÉiªÉÉ ¨ÉÊ¶ÉxÉ®úÒ ´ÉÉ{É®úiÉÉiÉ iÉä º{É¹]õ Eò®úÉ.

4. EòÉähÉiªÉÉ½þÒ nùÉäxÉSÉÒ =kÉ®äú Ê±É½þÉ :----

(+) ¤Éä́ ½þ®äúVÉ {ªÉÖ®úÒ¡òÉªÉ®ú Eò®úhªÉÉSÉÒ {ÉrùiÉ Ê±É½þÉ.

(¤É) ®úÉäVÉ ÊºÉ®ú{ÉSÉÒ ®äúÊºÉ{ÉÒ ({ÉÉEòEÞòiÉÒ) Ê±É½þÉ.

(Eòú) ¨ÉÉ±]õ Bº]ÅõÉC]õ iÉªÉÉ®ú Eò®úhªÉÉSÉÒ {ÉrùiÉ Ê±É½þÉ.

×
×
×

MÉÖhÉ

[ˆ»Ö™æ üÖ ¯ÖÆüÖ

20

ºÉÚSÉxÉÉ.----(1) ºÉ´ÉÇ |É¶xÉ ºÉÉäb÷Ê´ÉhÉä +É´É¶ªÉEò +É½äþiÉ.
(2) +É´É¶ªÉEò iÉälÉä +ÊvÉEò ¨ÉÉÊ½þiÉÒ MÉÞÊ½þiÉ vÉ®úÉ.
(3) =VÉ´ÉÒEòb÷Ò±É +ÆEò {ÉÚhÉÇ MÉÖhÉ nù¶ÉÇÊ´ÉiÉÉiÉ.
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5. EòÉähÉiªÉÉ½þÒ SÉÉ®úÉÆSÉÒú =kÉ®äú Ê±É½þÉ :----

(+) ®äúb÷Ò ]Úõ ºÉ´½Çþ ¤Éä́ ½®äúVÉäºÉ.

(¤É) B¡ò.{ÉÒ.+Éä. º]õhb÷bÇ÷ºÉ.

(Eòú) +ÉäZÉÉäxÉä]äõb÷ ´ÉÉì]õ®ú.

(b÷÷) {É±{É®ú ¨É¶ÉÒxÉ.

(<) GòÉ>ðxÉ EòÉì®úËEòMÉ ¨É¶ÉÒxÉ.

6. EòÉähÉiªÉÉ½þÒ nùÉäxÉ |É¶xÉÉÆSÉÒ =iiÉ®äú Ê±É½þÉ :----

(+) {ÉÉhªÉÉSÉä Ê´ÉÊ´ÉvÉ |ÉEòÉ®ú º{É¹]õ Eò®úÉ.

(¤É) C´ÉÉìÊ±É]õÒ EÆò]ÅõÉä±É±ÉÉ ¤Éä́ ½þ®äúVÉ <Æb÷º]ÅõÒ VÉÉºiÉ ¨É½þk´É EòÉ näùiÉä ?

(Eò) ¤Éä´½þ®äúVÉ <Æb÷õº]ÅõÒiÉ º´ÉSUôiÉÉ +ÉÊhÉ ºÉÖ®úÊIÉiÉiÉäSÉÒ ¦ÉÚÊ¨ÉEòÉ ¨É½þk´ÉÉSÉÒ Eò¶ÉÒ +É½äþ
iÉä ºÉ¨É{ÉÇEò =nùÉ½þ®úhÉÉSªÉÉ ºÉ½þÉªªÉÉxÉä º{É¹]õ Eò®úÉ.
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CON 259 3

201. Answer in one sentences :––

(a) List the ingredients required for Badam syrup.

(b) List the ingredients required for Pista syrup.

(c) Canning.

(d) Squash.

(e) R.O.

(f) Carbonated Beverages.

(g) Enlist the raw materials required for beverage preparation.

(h) Non-Alcoholic Beverages.

(i) Give the two types of alcoholic beverages.

(j) Sherbets.

2. Answer any two of the following :—

(a) Write the scope of food beverages in catering industry.

(b) How food and beverage take the important part in enterpreneurship
development ?

(c) Differentiate between fermented and non-fermented beverages.

3. Answer any two of the following :—

(a) Write the types of synthetic juices. And write the recipe of any one.

(b) Write a note on food additives.

(c) Which are the machinery used for juice extraction explain in detail.

4. Answers any two of the following :—

(a) Write the beverage purifier process.

(b) Give the recipe of rose syrup.

(c) Give the preparation procedure of malt extract.

5. Answer any four of the following :—

(a) Ready to serve beverages.

(b) F.P.O. Standards.

(c) Ozonated Water.

(d) Pulper Machine.

(e) Crown Corking Machine.

(ENGLISH)

[TIME ALLOWED — 3 HOURS]

(MARKS — 100)

FOOD BEVERAGES  (THEORY-I)

Marks

Instructions.—(1) All questions are compulsory

(2) Assume suitable data if necessary.

(3) Figures to the right indicates full marks.
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CON 259 4 Marks

166. Answer  any  two of the following :—

(a) Explain the different types of water.

(b) Why beverage industry gives more importance on quality control ?

(c) How hygiene and safety takes significant role in beverage industry ?

Explain with suitable example.

———————


