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MAHARASHTRA STATE BOARD OF VOCATIONAL EXAMINATIONS, MUMBAI

Examination, July 2014

CERTIFICATE COURSE IN FOOD AND BEVERAGE SERVICE

[´Éä³ý ----3 iÉÉºÉ]

(BEÚòhÉ MÉÖhÉ----100)

½þÉªÉÊVÉxÉ (ÊlÉ+®úÒ - 2)

1. (+) JÉÉ±ÉÒ±É ¶É¤nùÉÆSÉÒ Ê´ÉºiÉÉÊ®úiÉ °ü{Éä Ê±É½þÉ (EòÉähÉiÉä½þÒ {ÉÉSÉ) :---

(1) BxÉ.<Ç.B.B.

(2) +É®.úb÷Ò.B.

(3) {ÉÒ.<Ç.B¨É.

(4÷) VÉÒ.+ÉªÉ.]õÒ.

(5) +É®.BxÉ.B.

(6) BSÉ.B.ºÉÒ.ºÉÒ.{ÉÒ.

(¤É) JÉÉ±ÉÒ±É ¶É¤nùÉÆSªÉÉ ´ªÉÉJªÉÉ Ê±É½þÉ (EòÉähÉiªÉÉ½þÒ {ÉÉSÉ) :---

(1) ¤ÉìC]äõÊ®úªÉÉ

(2) Eòx]ìÊ¨ÉxÉä]äõb÷ ¡Úòb÷

(3) bå÷VÉ®ú ZÉÉäxÉ

(4) Eìò]ìõ¤ÉÉäÊ±ÉZÉ¨É

(5) Eò¨ªÉÖÊxÉEäò¤É±É Êb÷ºÉÒVÉ

(6) ¡Úòb÷ ¤ÉÉäxÉÇ <±ÉxÉäºÉ.

(Eò) JÉÉ±ÉÒ±É {ÉnùÉlÉÉÈiÉ +ºÉhÉÉ®äú +ìb÷±É]ÅõxºÉ Ê±É½þÉ :---

(1) ]õÒ Ê±É´½þVÉÂ

(2) ±ÉÉ±É Ê¨ÉSÉÇ {ÉÉ´Éb÷®ú

(3) PÉÒ

(4) b÷É³ýÒ

(5) ºÉÉJÉ®ú.

2. JÉÉ±ÉÒ±É{ÉèEòÒ EòÉähÉiªÉÉ½þÒ nùÉäxÉ |É¶xÉÉÆSÉÒ =kÉ®äú Ê±É½þÉ :----

(+) ¶É®úÒ®úÉiÉ ½þÉähÉÉªÉÉ +zÉ {ÉSÉxÉÊGòªÉÉSÉÒ ¨ÉÉÊ½þiÉÒ Ê±É½þÉ.

(¤É) Ê¨ÉxÉ®ú±ºÉ ´É Ê´É]õÉÊ¨ÉxºÉ´É®ú ½þÉähÉÉ®äú =¹hÉiÉäSÉä {ÉÊ®úhÉÉ¨É Ê±É½þÉ.

(Eò) ½þÉªÉVÉÒxÉSÉÒ ´ªÉÉJªÉÉ Ê±É½þÉ. nèùxÉÆÊnùxÉ VÉÒ´ÉxÉÉiÉ iªÉÉSÉä ¨É½þk´É {É]õ´ÉÉ.

(b÷) ºÉÉì]õÕMÉ +Éì¡ò ¡Úòb÷SÉÒ ¨ÉÉÊ½þiÉÒ Ê±É½þÉ.

×
×
×

MÉÖhÉ

[ˆ»Ö™æ üÖ ¯ÖÆüÖ

5

ºÉÚSÉxÉÉ.----(1) ºÉ´ÉÇ |É¶xÉ ºÉÉäb÷Ê´ÉhÉä +É´É¶ªÉEò +É½äþiÉ.
(2) =VÉ´ÉÒEòb÷Ò±É ºÉ¨ÉÉºÉÉiÉÒ±É +ÆEò {ÉÖhÉÇ nù¶ÉÇÊ´ÉiÉÉiÉ.

16

5

10



CON 119 2

3. JÉÉ±ÉÒ±É{ÉèEòÒ EòÉähÉiªÉÉ½þÒ nùÉäxÉ |É¶xÉÉÆSÉÒ =kÉ®äú Ê±É½þÉ :----

(+) ¡Úòb÷-½ìþhb÷±É®úSªÉÉ ´ÉºjÉÉÆ¤Éqù±É lÉÉäb÷CªÉÉiÉ ¨ÉÉÊ½þiÉÒ Ê±É½þÉ.

(¤É) +É½þÉ®úÉiÉ +É´É¶ªÉEò +ºÉhÉÉªÉÉ xªÉÖ]ÅõÒªÉxºÉSÉÒ xÉÉ´Éä Ê±É½þÉ.

(Eò) Ê´ÉÊ´ÉvÉ MÉÉ®ú¤ÉäVÉ Êb÷º{ÉÉäVÉ±ÉSÉÒ {ÉrùiÉ iªÉÉÆSÉä ¡òÉªÉnäùxÉÖºÉÉ®ú ªÉÉnùÒ Eò®úÉ.

(b÷) ¡Úòb÷ ®úÉì ¨É]äõÊ®úªÉ±ºÉSªÉÉ ¦ÉÉèÊiÉEò Ê´É¶Éä¹ÉiÉä¤Éqù±É Ê]õ{ÉÉ Ê±É½þÉ.

4. EòÉähÉiÉä½þÒ nùÉäxÉ |É¶xÉÉÆSÉÒ =kÉ®äú Ê±É½þÉ :----

(+) OÉÉ¤ÉæVÉ Êb÷º{ÉÉäVÉ±ÉSÉä ÊxÉªÉÉäVÉxÉ EòºÉä Eò®úÉ±É ?

(¤É) Ê´ÉÊ´ÉvÉ Êb÷¶É ´ÉÉìË¶ÉMÉSÉÒ {ÉrùiÉ ´É iªÉÉSÉä ¡òÉªÉnäù Ê±É½þÉ.

(Eò) {Éäº]õ EÆò]ÅõÉä±ÉSÉÒ ¨ÉÉÊ½þiÉÒ Ê±É½þÉ.

(b÷) ¶É®úÒ®úÉiÉ EòÉähÉiªÉÉ ¨ÉÉMÉÉÇuùÉ®äú {ÉÉhÉÒ{ÉÖ®ú´É`öÉ ½þÉäiÉÉä ?

5. Ê]õ{ÉÉ Ê±É½þÉ (EòÉähÉiªÉÉ½þÒ SÉÉ®ú) :----

(+) ]ÉìÎCºÉxºÉ

(¤É) Ê¨ÉxÉ®ú±ºÉ

(Eò) bÅ÷ÉªÉ¡Úòb÷ +ÉªÉ]Âõ¨ºÉSÉÒ ºÉÉ`ö´ÉhÉ

(b÷) +zÉÊ´É¹É¤ÉÉvÉÉ

(<÷) OÉäb÷ÓMÉ +Éì¡ò ¡Úòb÷SÉÒ {ÉrùiÉ.

6. JÉÉ±ÉÒ±É{ÉèEòÒ EòÉähÉiªÉÉ½þÒ nùÉäxÉ |É¶xÉÉÆSÉÒ =kÉ®äú Ê±É½þÉ :----

(+) ºÉìÊxÉ]äõ¶ÉxÉSÉÒ ´ªÉÉJªÉÉ Ê±É½þÉ. ¡Úòb÷ ½þìhb÷±É®úSÉä {ÉºÉxÉÇ±É ½þÉªÉVÉÒxÉSÉä ¨É½þk´É Ê±É½þÉ.

(¤É) xªÉÖ]ÅõÒ¶ÉxÉ ¨½þhÉVÉä EòÉªÉ ? ¤ÉäÊºÉEò ¡Úòb÷ OÉÖ{ÉSÉÒ ¨ÉÉÊ½þiÉÒ Ê±É½ÚþxÉ iªÉÉÆSÉä ¤Éì±ÉxºÉ b÷ÉB]õ

EòÉªÉÇ Ê±É½þÉ.

(Eò) ¡Úòb÷ º]õÉä®äúVÉ´É®ú Ê´É¶Éä¹É Ê]õ{{ÉhªÉÉ tÉ.

(b÷) EòÉìx]ìõÊ¨ÉxÉä¶ÉxÉ ¨½þhÉVÉä EòÉªÉ ? ¡Úòb÷ EòÉìx]ìõÊ¨ÉxÉä¶ÉxÉõ ½þÉä>ð xÉªÉä ¨½þhÉÚxÉ EòÉªÉ EòÉ³ýVÉÒ

PªÉÉ±É ?

MÉÖhÉ

16

16

16

16
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51. (a) Write the full forms of the following (any five) :—

(i) N.E.A.A.

(ii) R.D.A.

(iii) P.E.M.

(iv) G.I.T.

(v) R.N.A.

(vi) H.A.C.C.P.

(b) Define the following (any five) :—

(i) Bacteria

(ii) Contaminated food

(iii) Danger Zone

(iv) Catabolism

(v) Communicable disease

(vi) Food borne illness.

(c) Name the adulterants present in the following substances :—

(i) Tea leaves

(ii) Red Chill-powder

(iii) Ghee

(iv) Lentils

(v) Sugar.

2. Attempt any two of the following :—

(a) Explain the digestion of food in body.

(b) Write the effect of heat on Minerals and Vitamins.

(c) Define the Hygiene. Write about its importance in everyday life.

(d) Write a note on Sorting of Foods.

(ENGLISH)

[TIME ALLOWED — 3 HOURS]

(MARKS — 100)

HYGIENE (THEORY-II)

Marks

5

Instructions.—(1) All questions are compulsory.
(2) Figures to the right indicate full marks.
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16

Marks

3. Answers any two of the following :—

(a) Explain in brief about the clothing of the food-handler.

(b) Name the Nutrients of importance in our food.

(c) List the different methods of garbage disposal with their advantages.

(d) Write a note on physical properties of food raw materials.

4. Answer in brief any two of the following :—

(a) How will you manage garbage disposal ?

(b) List the various dish washing methods with their advantages.

(c) Write a note on pest control.

(d) List the major sources of water to our body.

5. Write short notes on (any four) :—

(a) Toxins

(b) Minerals

(c) Storage of dry food items.

(d) Food poisoning

(e) Methods of grading of food.

6. Answer in brief any two of the following :—

(a) Define the Sanitation. Write the importance of personal hygiene for
food handlers.

(b) What is Nutrition ? Explain the basic food groups and their role in
balanced diet.

(c) Give the guidelines for Food Storage.

(d) What is contamination ? What measures will you take to avoid
contamination of food ?

———————————
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